Citronove kureci maso
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Suroviny

Porce: 1

- cibule 2 ks

- kureci maso 1 kg

- citron 2 ks

. vyvar z kostky 300 ml
- maslo 0.75 kostka

- bylinky 1 ks

- koreni na gyros 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Kureci maso ocCistime, omyjeme a osusime. Podle potreby je nakrajime platky podle porci. Pak je
potreme korenim na gyros a jemneé opeprime. Cibule oloupeme a nakrajime na kolecka.

Rozehrejeme si troubu. Citrony poradné omyjeme, pripadné sparime a ostrouhédme z nich kiiru. Pak
ze povalime po stole a vymackame z nich stavu.

Do pekace ddme maslo a pekac vlozime asi na 2 minuty do trouby, aby se maslo rozpustilo. Pak do
néj pridame koreni na gyros a bylinky, polovinu citronové stavy, polovinu cibule a kureci maso.
Nakonec maso posypeme citronovou kurou a druhou polovinou cibule ddme zapéct.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Podle potreby maso otd¢ime a podlévame vyvarem a vypecenou Stavou. Asi 10 - 15 minut pred
dopecenim maso podlijeme zbylou citronovou stavou.

Masicko krasné voni po citronu, masle a bylinkach.



