Kavove muffiny

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 125 g

- prasek do peciva 2 1zicka
- horka voda 125 ml

- cukr 150 g

- rum 1 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek
- instantni kéva 2 1zicka

- vejce 2 ks

- kakao 20 g

- hladkd mouka 175 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Nejdrive pripravime kavu a nechéme ji vychladit.
Vyslehame maéslo, priddme cukr, vanilkovy cukr a Slehdme, dokud se nam nevytvori hladka hmota.

Pridame vejce, pricemz kazdé zaslehavame 1/2 minuty. Mouku s praskem do peciva a kakaem pri
strednich otackach zaslehdme do tésta. Nakonec vmichdme rum a kavu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Troubu predehrejeme na 180 °C. Pripravime si formu nebo formi¢ky na muffiny, nelijeme do nich
tésto a dame péct.

Po upeceni vytdhneme muffiny z trouby a jesté je ponechdme 10 minut ve formé. Jesté teplé
pripadné polévame polevou (100 g mouckovy cukr, 1 1Zice instatni kava, 2 - 3 1Zice voda).

Muffiny vyklopime a muzeme podavat.



