Veprove maso s rajcatovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- olej 2 Izice

- jarni cibulka 1 svazek
. sul 1 1zice

- veprové maso 300 g

- rajcata 3 ks

- podle potreby

- voda 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Vietnam

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou kytu omyjeme, osusime a nakrajime na kostky nebo nudlicky. Rajcata oplachneme pod
tekouci vodou a nakrdjime na kousky. Jarni cibulku nakrajime na cca 5 mm Siroka kolecka.

Maso dédme do misky, pridame 1 - 2 1zice oleje, pridame 1zici soli a vSe dukladné promichame.
Maso dédme na panev, osmahneme, podlijeme trochou vody a podusime. Do témér mékkého masa
pridame rajcata a cibulku a ob¢as promichame. Kdyz se rajcata scvrknou, prilijeme vodu tak, aby

byla rovnomérné s masem. Znovu 5 minut povarime, podle potreby dochutime a mizeme podavat.

Veprové maso s rajcatovou omackou nejlépe chutna s ryzi.
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