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Suroviny

Porce: 4

. Cervena repa 2 ks

- brambory 6 ks

- veprovy bok 500 g

- mrkev 4 ks

- hlavkové zeli 1 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

- bobkovy list 1 ks

- kysana smetana 1 ks
- slanina 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ukraina

Pocet porci: 4

Postup:

Do velkého hrnce (asi 5 1) pokrajime na vétsi kostky maso, zalijeme vodou a dame varit do
polomékka. Nezapomeneme osolit a priddme bobkovy list.

Zeli pokrajime na nudlicky. Brambory ocistime a nakrajime na kousky. Mrkev a ¢ervenou repu
nastrouhdme nahrubo. Slaninu nakrédjime na kosticky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

NeZ se nam maso uvari, priddme pokrajené zeli, nechdme ho chvili povarit a vlozime brambory.
Slaninu ddme na rozpalenou hlubsi panev, prisypeme nastrouhanou mrkev, kratce ji orestujeme a
pridame cervenou repu, kterou restujeme, dokud nepusti stavu. VSe potom vlozime do hrnce a
promichame.

Ukrajinsky bors¢ od maminky podavame ochuceny kysanou smetanou a s krajicem chleba.



