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Suroviny

Porce: 4

- Cesnek 1 strouzek

- rajce 4 ks

- niva 3 lzice

- Cerstvy kopr 12 snitka
- majonéza 3 lzice

- mékky tvaroh 125 g

- podle chuti

. Ctyrbarevny pepr 1 ks
- sul 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemé: Ukraina

Pocet porci: 4

Postup:
Rajcata nakrdjime na 1 cm hrubé platky a vyrovname na téc. Trosku je poprasime cerstvé mletym
Ctyrbarevnym peprem. Pocitdme 3 kolecka na stravnika. Cesnek oloupeme a prolisujeme. Nivu

nastrouhame na jemném struhadle.

Tvaroh vyslehame s prolisovanym ¢esnekem, majonézou a jemné nastrouhanou nivou. Tvarohovou
pomazanku podle chuti dosolime.

Pomazankou naplnime zdobic¢ku a na kazdy platek rajcete ozdobné nastrikdme trochu pomazanky.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pokud zdobicku nemame, navr§ime pomazanku Izickou. Doprostied pomazanky zapichneme snitku
cerstvého kopru.

Ukrajinska rajcata podavame s opecenou bagetou nebo s pecivem.



