Kokosova vosi hnizda
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Suroviny

Porce: 16

- kokos 200 g

- piskoty (nastrouhané dvé 1zice) 1 baleni
- mouckového cukru 100 g

- maslo 80 g

- mléko 2 Izice

- rum 2 lzice

- bilek 1 ks

- Na krém

- mékkého masla 60 g

- zloutek 1 ks

- mouckovy cukr 50 g

- vanilkovy cukr ( ja davam cely) 1.5 ks
- rum 2 1zice

- hnédych piskott 2 baleni

Doba pripravy: 3 min
Obtiznost: Obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:

Pokud nevite jak se délaji vosi hnizda tak postup vypiSu kdo je znd vi jak na né. :)
Do misy nakrajime na malé kostky maslo, nasypeme kokos, mouckovy cukr priddme mléko, a rum a
jeden bilek a mleté piskoty. Nemichame vareckou, ale tésto musime zpracovavat rukou, aby maslo
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poradné povolilo a tésto se spojilo. Vznikne mam koule tésta kterou dame na 2 dny odlezet do
lednice v potravinarskeé folii.

Nez tésto po dvou dnech vyndame pripravime si krém. VSechny suroviny poradné a do hladka
smichdme a nechame jej ztuhnout v lednici. Mezitim si tvoritky, tvarujeme hnizda a dirku do 0la
délame treba prstem jesté ve tvoritku, aby se hnizdo nerozpadlo. Pokladame na tac, takto
pokracujeme dokud nemame vSechno tésto zpracované, pokud mate doma pomocniky tak jim ukazte
jak do ulu dostat krém, treba tvoritkem nebo jen 1Zickou a nakonec pod Ul déme piskot.

Poznamka:

Pokud nebudou cukrovi jist déti da se pridat malinko vice rumu.



