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Suroviny

Porce: 5

- kokosové mléko 1 plechovka
- cibule 3 ks

- Cesnek 4 strouzek

. pomeranc 0.5 ks

- kureci spodni stehno 1 kg
- thajska kari pasta 3 lzice
- podle chuti

. sul 1 ks

. citronova Stava 1 ks

- kureci bujon 1 ks

- podle potreby

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 5

Postup:
Na oleji osmahneme kureci stehna a vyjmeme je.
Nakrajenou cibuli a ¢esnek osmazime na stejné panvi dozlatova. Pridame thajskou kari pastu, 3/4

plechovky kokosového mléka a zamichame. Vlozime zpét stehna a kousek pomerance, aby jidlo
dostalo nasladlou chut. Na mirném plameni dusime tak dlouho, dokud maso nezmékne.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pak pridame zbylé kokosové mléko, kureci bujon, zakdpneme citronovou stavou a osolime. Jiz jen
kratce provarime.

Kureci stehna po thajsku posypeme koriandrem, doplnime ryzi a ihned podavame. Mnozstvi kari
pasty si miizeme upravit podle toho, jak mame radi ostra jidla.



