Thajskeé kureci kari
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Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- kureci prsa 500 g

- kureci bujon 0.5 hrnek

- cibule 1 ks

- olej 3 1zicka

- kokosové mléko 1 plechovka
- podle chuti

- rybi omécka 1 1zicka

- limetova Stava 1 1zicka

- bazalka 1 1zicka

. ¢ervena kari pasta 4 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Thajsko

Pocet porci: 4

Postup:

Pripravime si veskeré ingredience, zeleninu ocistime. Brambory oloupeme. Maso pouZzijeme kureci -
prsa Ci stehenni rizky.

Rozehrejeme olej v panvi, priddme jemné nakrajenou cibuli a kari pastu (mnozstvi podle chuti),
Michame asi 1 minutu, dokud se neobjevi vyrazné aroma.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Na kari zdklad pridame kureci maso nakrajené na 2 - 3 cm velké kousky a varime do uzavieni masa.
Pridame 4 mensi brambory nakrajené na 1,5 cm ¢tverecky a bujon, vSe pri ob¢asném michani varime
20 minut pod poklickou. Na zavér pridame zbylé ingredience podle chuti (kokosové mléko, limetovou
stavu, bazalku a rybi omacku), povarime asi 5 minut a thajské kureci kari je hotové.

Thajské kureci kari podavame nejlépe s jasminovou ryzi.



