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Suroviny

Porce: 8

- piskoty 3 baleni

- zakysanou smetanu 3 ks

- ztuzovac Slehacky 2 ks

- smetana ke Slehani 500 ml

- vanilkovi cukr 4 ks

. folii potravinarskou 1 ks

- malou plechovku jahod 1 ks

- malou plechovku mandarinek 1 ks
- malou plechovku pualenych broskvi 1 ks
- alobal 1 ks

- Slehacku na ozdobu 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Syrové
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Smetanu a ztuzovac uslehdme do husté pény a do pevna. Opatrné primichame zakysanou smetanu a
cukry. Ovoce slijeme a nechame okapat, Stavu vSak nevylévame bude se jeSté hodit.

Dortovou kulatou formu nebo misu vylozime alobalem a na dno pokladem jeden vedle druhého
piskoty na né smés ovoce a trochu krému. Tyto vrstvy opakujeme az dokonce, ale posledni vrstva
musi byt piSkotovéa pokapana stavou z ovoce, aby piskoty moc neoschly. Dame do lednice na 2-3
hodiny vychladit a poradné ztuhnout, aby piskoty neoschli je dobré dort jesté prikryt alobalem a
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nebo potravinarskou folii.

Poznamka:

Po vychladnuti opatrné nakrédjime a na talirku zdobime Slehackou ve spreji.



