Jemna syrova polévka
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Suroviny

Porce: 4

. mléko 0.5 salek
. houska 2 ks

- vyvar 11

- smetana 0.5 Salek

- eidam 200 g

- maslo40 g

- kmin 0.5 1zicka

- Cerstva petrzelka 2 Izice
- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni

Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 4

Postup:
Syr nastrouhame. Housky nakrajime na kosticky.

Nakrajené housky osmazime na maésle. Prilijeme vyvar, okorenime kminem a varime na mirném ohni
priblizné 10 minut.

Do takto pripravené polévky vmichame mléko a smetanu, pak ji sejmeme z plotynky a metlickou


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

vmichame strouhany syr. Jemnou syrovou polévku ochutime soli, peprem a posypeme petrzelkou.

Jemnou syrovou polévku podavame nejlépe teplou.



