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Suroviny

Porce: 4

- sul 1ks

- syr180 g

- vejce 5 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- maslo 90 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce rozklepneme a oddélime Zloutky od bilkt. Maslo rozehrejeme.

Do rozehratého masla zaslehame zloutky a zahrivame je pul minuty, pak pridame strouhany syr,
vhodny je ¢edar nebo emental, pridame stl, pepr zahfivame, az smés zhoustne. Do takto pripravené
smési vmichame snih z 1 bilku. Smés nechdme vychladnout.

Do vychladlé smési vmichame snih z ostatnich bilku. Syrovou hmotou naplnime 4 malé ohnivzdorné
mistiCky. Jemny syrovy nakyp peceme ve stredné vyhraté troubé priblizné pul hodiny.

Upeceny jemny syrovy nakyp ihned podavame.
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