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Suroviny

Porce: 8

- napln

- slanina 50 g

- vejce 3 ks

- cibule 1 kg

- gouda 150 g

. sul 1 ks

- tymidan 2 1zicka

- zampiony 3 ks

- zakysana smetana 1 kelimek
- maslo 100 g

- mlety peprt 1 ks

- tésto

- hladka mouka 200 g
- maslo 100 g

. sul 1 Spetka

- voda 4 Izice

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 8

Postup:

Nejprve si pripravime krehké tésto. Hladkou mouku osolime Spetkou soli, priddme maslo a zhruba 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

1Zice studené vody. VSe zpracujeme v tésto, které ulozime do chladu.

Cibuli oloupeme a nakrajime na koleCka. Na panvi rozpustime maslo. Vlozime cibuli, 2 1ziCky
tymidnu, 1zi¢ku cukru, osolime a opeprime. Dusime 10 minut. Mezitim si o¢istime Zzampiony,
nakrajime je na platky a slaninu na kosticky. Pridame k cibuli a podusime dal$ich 10 minut.
Nastrouhdme si goudu a vmichame spolu se zakysanou smetanou do cibulové naplné.

Formu na kola€ vymazeme a vysypeme moukou. Vylozime téstem a predpeceme par minut ve
vyhréaté troubé na 200 °C, dokud nechytne bélavou kirku. Poté jej vytahneme a naplnime cibulovou

smési. Cibulovy kolac¢ vlozime zpét do trouby a pri 180 °C peceme dalSich 40 minut.

Cibulovy kola¢ se zampiony podavame jesté teply.



