Svycarské rosti
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- brambory 1.5 kg

- na ozdobu

- Cerstva petrzelka 1 ks
- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety pepr 1 ks

- podle potreby

- maslo 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 6

Postup:

Mensi brambory dobre ocistime od necistot a povarime asi 10 minut ve vodé. Uvarené a scezené
brambory nechdme vychladnout a oloupeme, poté je nechdme 4 hodiny stat v chladu.

Brambory nahrubo nastrouhdme do misy, osolime, opeprime a promichame.

Na panvicce rozehrejeme maslo, na néj poklademe lzici brambory a zplostime je do tvaru kolace,
peCeme na mirném ohni asi Ctvrt hodiny. Kdyz je spodni strana rosti opecena dozlatova, obratime
kola¢ na veliky vymazany talir. Na panvi rozehrejeme znovu maslo a kola¢ na néj seSoupneme z
druhé strany a pec¢eme ho asi 10 minut. A méame hotovo.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Svycarské rosti podavame nakrajené na kousky. MiiZeme posypat nadrobno nakrajenou ¢erstvou
petrzelkou.



