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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- voda 0.151

- tvrdy syr 200 g

- cibule 1 ks

- vegeta 1 l1zice

- mletd sladké paprika 1 1zice
- olej 1 ks

- kmin 1 1zicka

- veprova plec 0.5 kg

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 4

Postup:

Veprové maso a zeleninu ocistime. Maso nakrajime na velikost gulaSovych kostek. Cibuli nasekame.
Syr nastrouhame.

Do kastrolu ddme na rozehraty olej zpénit cibuli. Pfiddme maso a dukladné jej orestujeme. Zasypeme
ho paprikou, kminem a vegetou. Maso podlijeme vodou a dusime domékka.

Do misy si dame strouhany syr. Priddme vejce a dukladné vS$e rozslehame. Veprové kostky nalijeme
na pekac, zalijeme smési vajec a syra a dame to vyhraté trouby. Svycarské maso zapékame asi 15


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

minut.

Hotové Svycarské maso nakrajime na vétsi kostky, rozdélime na talife a miZzeme podavat. Maso
podavame s bramborovou kasi a ovocnym kompotem.



