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Suroviny

Porce: 8

- napln

- tvaroh 250 g

- citronova Stava 1 ks
- cukr moucka 60 g

. pomerancova ktra 30 g
- vejce 2 ks

- rozinky 30 g

- tésto

- hladkd mouka 240 g
- maslo 180 g

- Zloutek 1 ks

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 8

Postup:
Z mouky, masla a zloutku vypracujeme na vale tésto, které nechame chvilku odpocinout.

Tésto rozvalime je v kolo a vlozime do kola¢ové formy. Tvaroh jemné prolisujeme, utreme s cukrem,
zloutky, citronovou kiirou a $tavou. Vmichdme proplachnuté rozinky a drobné nakrajenou
pomeranc¢ovou kliru, nakonec snih z bilkil a rozetfeme na ptipravené tésto. Svycarsky tvarohovy
kolaC peCeme v stredné vyhraté troubé dortuzova.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Svycarsky tvarohovy kola¢ nechdme vychladnout a miizeme podéavat. Mizeme jej podéavat i vlazny
nebo teply, ale bude se drolit.



