Svédské gratinované brambory
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Suroviny

Porce: 5

- Cesnek 5 strouzek

- porek 2 ks

- brambory 1.5 kg

- smetana ke Slehani 300 ml
- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

. sul 1 ks

- muskatovy orisek 4 Spetka
- podle potreby

- maslo na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svédsko

Pocet porci: 5

Postup:

Velky porek nebo dva mensi podélné rozpulime, dobr'e omyjeme a potom nakrajime na nudlicky.
Cesnek oloupeme a prolisujeme. Brambory oskrabeme, na okurkovém struhadle nastrouhame na
platky a promichame se soli, peprem a prolisovanym ¢esnekem.

Ohnivzdornou zapékaci misu vymazeme maslem a vrstvime stridavé brambory a poérek, ktery hned
osolime a miizeme okorenit troSkou muskatového oriSku. Zac¢indme a kon¢ime brambory. Smés
zalijeme osolenou a muskatovym oriSkem ochucenou smetanou ke Slehani.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Brambory se zeleninou peceme hodinu ve stredné vyhraté troubé.

Svédské gratinované brambory podévame s podméslim jako hlavni chod k veceti a nebo pro
milovniky masa s peCenym ¢i grilovanym masem jako prilohu.



