Svédska tvarohova buchta
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Suroviny

Porce: 12

- napln

- vejce 3 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek

- mékky tvaroh 1 ks

- cukr krupice 1 hrnek

- rozinky 1 balicek

- podle potreby

- maslo 1 ks

- maslo na vymazani 1 ks

- Smeés

- prasek do peciva 1 balicek
- vanilkovy cukr 1 balicek

- cukr krupice 1 hrnek

- polohruba mouka 3 hrnek

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svédsko

Pocet porci: 12

Postup:
Polohrubou mouku smichédme s cukry, vanilkovym i krupicovym, a praskem do peciva.

Tvaroh smichame s vajickem, cukrem, rozinkami predem rozmocenymi v horké vodé a vanilkovym


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

cukrem.
Na vysypany vyssi plech nasypeme 2 hrnicky suché smési, zalijeme je ridkou tvarohovou hmotou.
Nahoru nasypeme zbytek suché smési a poklademe platky masla. VSe vlozime do stredné vyhraté

trouby a upeceme dorizova.

Svédskou tvarohovou buchtu nechdme vychladnout a mizeme podéavat.



