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Suroviny

Porce: 12

- Svestky 700 g

- napln 1

- mléko 1 dl

- vanilkovy pudinkovy prasek 40 g
- vejce 1 ks

- napln 2

- cukr moucka 2 dl

- maslo 60 g

- smetana ke Slehéni 2 dl
- tésto

- cukr moucka 1 dl

- hladkd mouka 3 dl

- tuk 125 g

- kyprici prasek 1 1zicka
- vanilkovy cukr 1 1Zicka

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Svédsko

Pocet porci: 12

Postup:

Nejdrive si pripravime tésto. Uvedené ingredience dukladné smichame na vale. Do formy tésto
rovnomeérné natlaCime tak, aby vznikl asi 2 cm okraj. Formu neni nutné vymazat a vysypat. Formu s
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téstem ddme do lednice. Svestky omyjeme, osu$ime a rozpilime. Pecky vyjmeme.

Pripravime si naplii 1. VSe pouze smichame. Na napli 2 dame vse do hrnce a nechdme prejit varem.
Horkou népln vlijeme do prvni naplné. Vzniklou hmotu nalijeme na tésto do formy. Kola¢ poklademe
$vestkami. Svestkovy kola¢ vloZime do trouby a pe¢eme pti 180 °C asi 1 hodinu.

Upeceny smetanovy $vestkovy kola¢ nechame vychladnout a miizeme podavat. Muze se pouzit
jakékoli jiné ovoce. Muzeme pouZit i jiné ovoce nebo lesnimi plody. Davame 70 dkg ovoce nebo 1 litr
lesnich plodu. Mam tento kolac nejradéji s kiwi.



