Kure po katalansku

Kategorie: Maso

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 6

- ryze 250 g

- velka ¢ervena cibule 1 ks
- slanina 50 g

. sul 1 ks

- sterilovany hrasek 4 1zice
- velké kure 1 ks

- Cesnek 4 strouzek

- rajce 5 ks

- kureci vyvar 6 dl

- mletd sladka paprika 1 1zicka
- podle chuti

- mlety pepr 1 ks

- Safran 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 6

Postup:

Kure omyjeme a rozdélime na 6 kousku, které osolime a opeprime. Cibuli oloupeme a nakrajime na
prouzky. Cesnek oloupeme a posekdme nahrubo. Slaninu nakrdjime na kosticky. RajCata sparime,


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

sloupneme a také nakrajime na kostky. Hrasek nechdme okapat. Proplachneme ryzi.

Na velké hluboké panvi rozpalime olej, ve kterém prudce ze vSech stran opeceme kureci kousky.
Kure vyjmeme a na vypeku rozskvarime slaninu.

Pridame cibuli a Cesnek, prisypeme Cervenou papriku. Jakmile paprika zpéni, vSe zalijeme 1 dl
vyvaru. Nyni do smési vratime opecené kousky kurete, vlozime rajcata, hrasek, ryzi a Safran. Kure po
kataldnsku promichame a zalijeme zbylym vyvarem. Prikryjeme poklickou a pozvolna dusime
domékka.

Kure po katalansku podavame teplé. Vhodnym doplnkem ke kureti po katalansku jsou salaty z
cerstvé zeleniny.



