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Suroviny

Porce: 1

. pepr 1 Spetka

- vétsi brambory 4 ks
. sul 1 Spetka

- olivovy olej 4 1zice

- vejce 2 ks

- vétsi cibule 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme a nastrouhdme na jemné platky. Cibuli oloupeme a nakrajime
nadrobno.

Na stredni panvi rozpalime olej a pridame cibuli. Lehce ji osmahneme. Poté pridame brambory, které
lehce osolime a prikryjeme poklickou a nechdme podusit. Az budou brambory mékké, pres cednik z

nich vymackame olej, aby nebyly moc nasaklé olejem a dobre se spojily s vajickem.

V misce brambory smichdme s vajickem a peprem a to celé nalijeme na panev. Na mirném ohni
smazime pod poklickou asi 8 minut. Poté pomoci talire tortillu oto¢ime a smazime dalsi 4 minuty.

Nakonec tortillu vyklopime z panvicky na talir a podavame.
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