Smazené krevety a cibulové krouzky
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

. sul a mlety pepr bily 1 Spetka
- majonéza 3 1zice

- krevety mrazené 300 g
- citron 6 kapka

- olivovy olej 1 ks

. cibule velka 1 ks

- na obaleni

- hladkd mouka 1 ks

- na ozdobu

. paprika (oranzova) 1 ks
- petrzelka 1 ks

. tésticko

- solamyl 2 1zicka

- mouka hladka 2 Izice

- vejce 2 ks

- syr Eidam 45% 40 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 1

Postup:

Krevety nechdme rozmrazit a odkapat. Cibuli oloupeme a narajime asi na pul cm $iroka kolecka.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Kolecka opatrné rozebereme na krouzky. Krouzky navlh¢ime vodou a obalime v hladké mouce.
Jemné nastrouhdame syr.

Majonézu rozmichame s nékolika kapkami citronu a ochutime soli a bilym peprem. Nechame v
chladu.

Tésticko : rozslehame vejce s moukou , solamylem a vmichame syr.
Rozpalime olej ve kterém smazime nejdrive krevety obalené v neprilis hustém tésticku. Vyjmeme z
oleje a nechame odkapat na ubrousku. Nyni do tésticka namacime obalené cibulové krouzky a v

témze oleji smazime dortuzova. Rovnéz nechame na ubrousku odkapat.

Doprostred talitku navrSime krevety, okolo nich nazdobime ochucenou majonézu a po okraji talire
rozprostreme cibulové krouzky. Barevné doladime paprikou a petrzelkou. Poddvame teplé.



