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Suroviny

Porce: 2

- bylinky 1 1zice

- olivovy olej 4 1zice

- jarni cibulka 1 svazek

. vyvar 75 ml

- brambory 500 g

- mlety bily pepr 0.5 1zicka
- sul 2 1zicka

- vejce 3 ks

- omacka

- mlety bily pepr 0.5 1zicka
- Cesnek 2 strouzek

. sul 1 1Zicka

- rajcata 200 g

- olej 1 lzice

. drtubezi vyvar 50 ml

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory oloupeme a nakrajime na platky. Na panvi rozpalime 2 Izice oleje a platky brambor
opeceme z obou stran. Pak zalijeme vyvarem, osolime a nechdme dusit skoro domékka. Pak je


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

odstavime a nechame ¢aste¢né vychladnout.

Vejce smichame s nadrobno nakrajenou cibulkou. Do vajecné smési vmichame brambory, dochutime
soli, peprem a nasekanymi bylinkami (pazitka, bazalka). Smés nalijeme na panev s rozpalenym
olejem, priklopime poklickou a opékame na mirném plameni asi 8 minut. Pak tortillu obratime a z
druhé strany opékame asi 3 minuty. Rozkrajime na trothelniky a udrzujeme teplou.

Rajcata sparime, oloupeme a nakrajime na kosti¢ky. Cesnek drobné usekdme a s rajcéaty orestujeme
na oleji. Poté zalijeme vyvarem, lehce provarime a dochutime soli i peprem.

Tortilly rozdélime na talie a prelévame je rajcatovou smesi.



