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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- syr50 g

- kysana smetana 2 1zice
- Spagety 4 ks

- krdjena rajcata 1 plechovka
- na ozdobu

- Cerstva bazalka 1 ks

- podle chuti

. Cesnek 1 ks

- mlety pepr 1 ks

. sul 1 ks

- jarni cibulka 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 4

Postup:

Téstoviny uvarime podle navodu na obalu, aby byly al dente. Mezitim si nadrobno nakrajime
sterilovana rajcata a spolecné s nalevem je v hrnci uvedeme k varu. Cibulku ocistime a zelenou nat
nakrajime. Cesnek oloupeme.

Do rajcatové omacky vmichame kysanou smetanu, strouhany tvrdy syr a povarime asi minutku.
Primichdme na jemno nakrajenou nat lahudkové cibulky a ¢esnek a sejmeme z ohné. Omacku


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

promichdme s uvarenymi Spagetami.

Spagety po $panélsku rozdélime na talife, ozdobime ¢erstvou bazalkou a ihned podévame.



