Leskovacke maso s cibuli
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Suroviny

Porce: 1

. petrzelka 1 ks

- veprova kyta 800 g

- olej 1dl

- cibule 400 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- feferonka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 1

Postup:

Veprové maso podle potreby oCistime, omyjeme, osuSime a nakrajime na kousky. Pak je osolime a
napichame na grilovaci jehly. Potreme je olejem a na rostu nebo grilu je opeceme.

Upecené maso stahneme z jehly. Zapékaci misku vymazeme a vsypeme do ni maso. Cibuli a
feferonku ocCistime a nasekdme nadrobno.

V panvi rozehrejeme olej a cibuli na ném zesklovatime. Pridame feferonku, osolime, opeprime,
posypeme sekanou petrzelkou a smazime 2 - 3 minuty. Pak osmahlou cibuli promichdme s masem,
malinko podlijeme a zapeCeme v troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Leskovacké maso s cibuli podavame s jakoukoliv Gpravou brambor nebo pecivem.



