Leskovacke kolizky

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- feferonka 1 ks

- uzena slanina 120 g

- Cesnek 3 strouzek

- Cedar 80 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- mleté maso 600 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 1

Postup:
Syr a slaninu nakrajime na malé kosticky, Cesnek a feferonku ocCistime a drobné nasekame.

Do mletého masa vmichdme slaninu, syr, ¢esnek i feferonku. Podle chuti osolime, opeprime a dobre
propracujeme.

Z masové hmoty tvorime kulicky velké asi vlassky orech. Leskovacké kolizky peceme na rostu nebo
smazime v oleji. Na rostu jsou ale lepsi. Kolizky muzeme podavat jako hlavni chod nebo jako
chutovku.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

