Srbske rizoto Richarda Novaka
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 2

- cibule 1 ks

- kapie 1 ks

- nakladané okurky 2 ks

- dlouhozrnnéa ryze 1 hrnek
- olej 2 1zice

- rajce 1 ks

- eidam 50 g

- veprova plec 200 g

- mletd sladka paprika 1 1zice
- mrkev 2 ks

- mrazeny hrasek 1 hrst

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety peprt 1 ks

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 2

Postup:

Stredni cibuli oloupeme a nakrajime nadrobno, rajcata, papriku, mrkev a maso na kosticky. Hrasek
propereme a vse osolime a opeprime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Do hrnce nalijeme dva hrnky vody, osolime a pridame ryzi. Varime podle navodu.

Mezitim na panvi rozpalime olej a osmahneme kratce cibulku. Priddme maso, nechdme zatahnout,
zaprasime sladkou paprikou a pod poklickou dusime se zeleninou na mirném plameni do uplného
zmeéknuti.

Poté veskeré ingredience opatrné promichame dohromady. Srbské rizoto podavame sypané
strouhanym syrem a s nakladanou okurkou.



