Valasska pecenée
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. veprova pecené 800 g

- moravské uzené maso 200 g
- vetsi cibule 1 ks

- rajce 2 ks

- paprika 1 ks

- vyvar z masoxu 2 dl

- nastrouhany eidam 150 g

- uvareny brambor 400 g

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Platky masa naklepeme opeprime a osolime. Opeceme je prudce na panvi s olejem potom je vlozime
na pekacek. Na zbylé Casti oleje zpénime jemné nakrajenou cibuli a na ni podusime na kostky
nakrajené uzené maso, rajcata, paprikové lusky. Poduseno smés zalijeme trochou vyvaru a vse
varime jesté 3 min. Touto omackou prelijeme pripravené maso, pokryjeme jej platky varenych
brambor, posypeme jej syrem a dame jej zapéct do vyhraté trouby.
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