Fazole s uzenym masem
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Suroviny

Porce: 4

- Cervené fazole 500 g

- maly rajsky protlak 1 plechovka
- olej 5 1zice

- citron 0.5 ks

- hladkd mouka 1 ks

- suSené oregano 1 ks

- velky rajsky protlak 1 plechovka
- cukr 3 Izice

- sul 1 ks

- vyvar z uzeného masa 0.25 1

- uzené maso 1 kg

- suSena bazalka 1 ks

- Cesnek 5 strouzek

- cibule 1 ks

- bilé vino 3 dl

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 4

Postup:

Predem si uvarime fazole a uzené maso. Muze byt plec, bucek nebo zebirka. Uvarené fazole scedime
a do vody po fazolich vlijeme 1/4 litru vyvaru z uzeného masa.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Na oleji zpénime nahrubo nakrajenou cibuli. Priddme 3 1zice hladké mouky a udélame svétlo jiSku.
Do pul litru dame rajCatovy protlak, cukr, zalijeme bilym vinem a promichéame. Svétlou jisku
rozredime horkym vyvarem z fazoli, rozslehame do hustsi omacky. Pridame rozredény rajsky protlak
a nechame prejit do varu. Pridame varené fazole, uzené maso nakrajené na vétsi kousky, oregano a
bazalku podle chuti. Fazole s uzenym masem dochutime cukrem, citronovou stavou a soli.

Hotové fazole s uzenym masem podavame s chlebem.



