Srbske rizoto

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

- veprova plec 300 g

- slanina 50 g

. sul 1 ks

- ryze 250 g

- mletd sladké paprika 1 ks
- na ozdobu

- kecup 1 ks

- tvrdy syr 50 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 1

Postup:

Cibuli oloupeme a drobné nakrajime. Slaninu a maso nakrajime na kousky. Ryzi prepereme a
sparime vrouci vodou.

V hrnci do trouby vySkvarime slaninu. Vsypeme cibuli a maso a osmahneme dozlatova. Zaklad
srbského rizota zaprasime moukou, podlijeme vyvarem a dusime do polomékka. Pak vsypeme ryzi,

osolime, prilijeme horkou vodu, aby asi o 3 cm presahovala ryzi a v troubé dusime zakryté domékka.

Z srbského rizota tvorime na talire kopecky, které prelijeme kecupem a sypeme strouhanym syrem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Srbské rizoto ihned podavame.



