Originalni srbske cevapcici
Kategorie: Maso

Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- vejce 1 ks

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek
- mleté maso 0.5 kg
- na ozdobu

- okurka 1 ks

- cibule 1 ks

- podle chuti

- majoranka 1 ks

- vegeta 1 ks

- podle potreby

- strouhanka 1 ks

- olej 1 ks

- priloha

- varené brambory 1 ks

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 1

Postup:

Cibuli a ¢esnek oloupeme a pokrajime na drobné kousky. Maso dukladné promichéame s vejcem,
cibuli a cesnekem, dochutime vegetou, soli a majorankou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Smés zahustime podle potreby strouhankou a tvoiime valecky. Cevapci¢i smaZime na rozpaleném
oleji, az jsou pékné prosmazena.

Originalni srbské ¢evapcCiCi podavame s varenymi brambory. Porce zdobime ¢erstvou okurkou a
muzeme pridat osmazenou cibulku.

Recept na srbské CevapcCici nas navic prijde levné, pritom si pochutname.



