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Suroviny

Porce: 4

- kyselé okurky 5 ks

- kotleta veprova 4 ks

- hladkd mouka 3 1zice

- maly rajsky protlak 1 plechovka
- mensi cibule 4 ks

- suché c¢ervené vino 3 dl

- podle chuti

. sul, pepr 1 ks

Doba pripravy: 90 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 4

Postup:

Kotlety omyjeme, ocCistime, po obvodu narezeme, naklepeme, osolime, opeprime.

Na hrubsi kostky nakrajime cibuli a kyselé okurky

Kotlety z jedné strany obalime v mouce

Obalenou stranou, je polozime na rozpaleny olej, mezitim je z horni strany potreme protlakem.

Po cca 2 minutach je otoCime, kratce osmahneme z protlakem potrené strany, zalijeme vinem,
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vsypeme nakrajenou zeleninu. Stdhneme, nechame dusit.

Po 15ti minutach, kotlety otoCime, rozmichame protlak, nechame nasledné jesté alespon 30 minut
dusit. Pokud bude stava béhem duseni odparena, prilijeme pomalu trochu vina.

Veprové kotlety po srbsku jsou hotové. Jako prilohu doporucuji: ryzi, hranolky, pecCivo. Naopak,
nedoporucuji brambory, a to ani ty americké.



