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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- papriky 2 ks

- paprika mleta 1 ks

- slanina 50 g

- brambory 500 g

- pepr mlety 1 ks

. protlak rajcatovy 4 Izice
- olej 1 ks

- cibule 1 ks

- maso skopové 700 g

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 1

Postup:

Na kostky nakrajené maso osolime, v kastrolu rozehtejeme na kosticky nakrajenou slaninu, pridame
nadrobno nakrdjenou cibuli a osmahneme dozlatova. Prisypeme papriku a zalijeme octem, za stalého
michéni ji zpénime, priddme ochucené maso, opeceme a zalijeme vodou a zvolna dusime domékka.
Pridame protlak, na nudlicky nakrajené papriky a na kostky nakrajené oloupané brambory a podle
potreby jesté podlijeme. Gulas dusime tak dlouho dokud nejsou brambory mékké a uz

nezahustujeme.
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