Dzuvec z poru
Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- voda 3 dl

- porek 600 g

- olej 2 dl

- rajce 500 g

- ryze 75 ¢

. sul 1 ks

- citron 1 ks

- mletd pdliva paprika 2 1zicka

Doba pripravy: 25 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 1

Postup:

Porky dukladné omyjeme. Zbavime je tmavsich zelenych ¢ésti, nakrajime na $palicky dlouhé 5 - 6 cm.
Rajcata nakrajime platky. Rajcata miizeme sparit a oloupat. Pfipadné muzeme pouzit rajCata z
konzervy. Ryzi proplachneme.

Spali¢ky pérku zalijeme osolenou vaiici vodou, chvili povatime a pak vodu slijeme, ale nevylévame.

V kastrole rozpalime olej a asi 5 minut na ném povarené SpaliCky opékame. Pak pridame papriku,
rajCata, ryzi, osolime, zalijeme vyvarem z péru a dusime v troubé do zméknuti ryze - asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

DzZuvec z porku podavame pokapany citronovou Stavou.



