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Suroviny

Porce: 5

. zlutd paprika 1 ks

- cibule 1 ks

- veprova kotleta 4 ks

. Cervena sterilovand paprika 200 g
- zelena paprika 1 ks

- rajsky protlak 2 1zZice
- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- sul 1 ks

- podle potreby

- vyvar 500 ml

- olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 5

Postup:
Veprové kotlety ocistime, zlehka naklepeme, na okrajich narizneme, osolime a opeprime. Cibuli
oloupeme a nakrajime na klinky. Sterilované papriky nechame okapat a nakrajime na prouzky.

Cerstvé papriky zbavime jadfincll a také nakréajime na prouzky.

Na oleji z obou stran maso opeceme a pak kotlety vyjmeme. Na vzniklém vypeku orestujeme klinky


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

cibule a na prouzky nakrajené papriky. K této smési, za stalého michani, priddme rajcatovy protlak a
vSe jeSté kratce osmahneme. Zeleninu podlijeme vyvarem, vlozime zpét opecené maso a zvolna
dusime domékka.

Srbské kotlety s paprikou rozdélime na nahraté talire, prelijeme vydusenou stavou s paprikami a
podavame s ryzi



