Srbske cervene rizoto
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Suroviny

Porce: 4

- masox 2 kostka

- mletd sladka paprika 1 Izice
- rajCatovy protlak 1 1zice
- sterilovana kapie 1 ks

- cibule 1 ks

- ryze 400 g

- veprové maso 100 g

- podle chuti

- sul 1 ks

- mlety pepr 1 ks

- podle potreby

- sadlo 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 4

Postup:
Do vrouciho vyvaru z bujénu déme varit ryzi podle navodu na obalu.
Mezitim nakrajime cibuli na kosticky a na trose sadla ji zpénime. Poté k ni priddme na malé kousky

pokrajené veprové maso a smazime. Kapii nakrajime také na malé kousky (Cerstvou nebo
sterilovanou) a prisypeme ji do panve. Jesté zakapneme rajcatovym protlakem, okorenime a osolime
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a vypneme ohrev. Ryzi scedime a ve velkém hrnci ji promichame s masovou smesi. Muzeme jeste
okorenit podle chuti.

Srbské rizoto rozdélime na talire, podle chuti posypeme strouhanym syrem a ihned podavame.



