Grilovana veprova ucha a ocasky
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Suroviny

Porce: 1

- rostlinny olej 2 1zice

- mlety Cerny pepr 1 1zicka

- veprové ocasky 4 ks

- 8% ocet 2 Izicka

- bujon 2 kostka

- vegeta 2 1zicka

- mletd sladka paprika 1 1zice
- veprové ucho 4 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovinsko

Pocet porci: 1

Postup:

Ucha a océsky peclivé ocCistime. Smichdme olej, papriku, pepr, vegetu a ocet. Do marinady namocime
ocasky a ouska a nechame pres noc marinovat.

Na druhy den rozpustime kostky bujonu ve vrouci vodé. Bujon nalijeme do teflonového pekacku a
troubu v rezimu gril nastavime na 200°C.

Ucha a océasky dame do pekacku, prelijeme zbytkem marinady. Pec¢eni v rozehraté troubé trva 30 -
40 minut. BEhem peceni ocasky a ucha obracime a prelévame vypekem. Océsky jsou hotové, kdyz
jeden zlomime a obratle jsou bilé


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Podle zkuSenosti je nejlepsi servirovat Grilovana veprova ucha a ocasky pri pokojové teploté. Priloha
neni nutnd, pochutnéte si jako na nozickach v sulcu. Obirani ocaskl zabere pratelim tolik ¢asu, ze v
klidu dodélate veceri. Vino bych doporucil Sauvignon 2003 - 2004



