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Suroviny

Porce: 1

- brambory 600 g

- kysané zeli 1 kg

- voda 1 ks

- uzena veprova hlava 600 g
. sul 1 ks

- fazole 500 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovinsko

Pocet porci: 1

Postup:

Fazole namocime den predem a v téze vodé uvarime domékka.

Brambory oloupeme, nakrajime na kousky a uvarime je v osolené vodé domékka. Pak je
rozstouchdame. Maso varime spolu se zelim. KdyZ je maso uvarené, vyjmeme je a do zeli primichdme
fazole. Pak z&klad zahustime Stouchanymi brambory.

Maso vykostime a nakrajime na platky.

Horkou mavtu rozlozime na talife, oblozime kousky masa a podavame s tmavym chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

