Halusky s brynzou a slaninou
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Suroviny

Porce: 4

- brynza 200 g

- anglicka slanina 50 g
- sul 1ks

- cibule 1 ks

- Spek 50 g

- na ozdobu

. pazitka 1 1zice

. tésto

- brambory 800 g

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 400 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory nastrouhame do misy. Prisypeme mouku, pridame vejce a 1zicku soli.
Vypracujeme tésto, které nechdme chvilku odstat. Do vétsiho hrnce zatim dame varit vodu a osolime

ji.

Ctvrtinu tésta ddme na prkénko a namoéenym noZem z néj do vrouci vody odkrajujeme malé nocky.
Kdyz vyplavou na hladinu, nechame je zvolna varit asi 5 minut. Pak halusky vybereme sitem, pod


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

tekouci studenou vodou zchladime a nechame odkapat. Stejnym zpusobem uvarime i zbylé tri dily
tésta a po druhé davce vodu v hrnci vyménime (nebo varime ve dvou hrncich).

Slaninu a oloupanou cibuli nakrdjime na kosticky. VloZime do mensi panve a zvolna vyskvarime a
opeceme. Tuk slijeme do kastrolu a slaninu s cibulkou nechame okapat.

Uvarené halusky nahrejeme na paracku, priddme do kastrolu s tukem ze slaniny a opatrné
promichédme a prohrejeme. Pak priddme rozdrobenou brynzu a opatrné michame, dokud se
nerozpusti.

Halusky rozdélime na talife, doplnime je slaninou s cibulkou a posypeme pazitkou. Halusky s
brynzou a slaninou ihned podavame.



