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Suroviny

Porce: 12

- krém

- mléko 500 ml

- vanilkovy pudinkovy prések 1 balicek
- vanilkovy cukr 2 balicek

- tésto

- polohruba mouka 600 g

- vejce 1 ks

- cukr krystal 250 g

- maslo 250 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 12

Postup:
Smichame maslo, cukr, vejce a priddme mouku. Vypracujeme tésto, které se musi drobit.

Podle navodu na obalu pripravime pudink a pridame do néj vanilkovy cukr. Plech vylozime pecicim
papirem.

Na pripraveny plech rozdrobime polovinu tésta. Zalijeme ji pudinkem a zasypeme druhou polovinou
tésta. Drobenkovy kola¢ s pudinkem peceme v predehraté troubé asi 20 minut.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upeceny drobenkovy kola¢ s pudinkem nechame vychladnout, nakrajime a muzeme podavat.
Zdobime podle fantazie.



