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Suroviny

Porce: 4

- brambory 4 ks

- hladkd mouka 2 1zice

- smetana ke Slehani 2 kelimek
- maslo 2 Izice

- kvétak 1 ks

. provensalské koreni 1 ks

- podle chuti

- tvrdy syr 1 ks

- sul 1 ks

- vegeta 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 4

Postup:

Kvétak a brambory ocistime. Kvétdk rozebereme na ruzicky, brambory nakrajime na kolecka.
Do zapékaci misky naskladame kvétdk s brambory a posypeme vSe soli a trochou vegety.

Na masle oprazime mouku a vysmahneme jisSku. Zalijeme ji smetanou a pripravime besamelovou

omacku. Tu ochutime soli, vegetou a provensalskym korenim. BeSamel nalijeme na kvétdk s
brambory a vSe peceme asi 40 minut. Asi 10 minut pred koncem peceni posypeme vSe syrem a
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dopeceme.

Zapékany kvétak s brambory ihned podavame.



