Recky tvarohovy kolac

Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 8

- napln 1

- zakysana smetana 1 kelimek
- Zloutek 1 ks

- cukr moucka 150 g

- strouhany kokos 4 1zice

- mékky tvaroh 400 g

- vanilkovy cukr 1 balicek

- napln 2

- vlasské orechy 80 g

- skoricovy cukr 0.5 balicek

- podle potreby

- strouhanka na vysypani 1 ks
- tuk na vymazani 1 ks

- tésto

- maslo 150 g

- cukr moucka 100 g

. détska krupice 250 g

- vejce 1 ks

- prasek do peciva 0.5 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Recko

Pocet porci: 8


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Smichame krupici, maslo, cukr, vejce a prasek do peciva a vypracujeme tésto. Tésto vmackneme na
plochu vymazaného a strouhankou vysypaného plechu a ddme do trouby vyhraté na 160 - 180 °C a
peceme 15 - 20 minut, nez zaCne ruzovét.

Pripravime si napli. V mise smichame tvaroh, nejlépe hrudkovity, cukr, vanilkovy cukr, smetanu,
Zloutky a strouhany kokos. Dobre promichame.

Jakmile za¢ne korpus v troubé trochu rizovét, vytahneme ho a ddme na néj napli. Posypeme
nasekanymi ofechy smichanymi se skoficovym cukrem a vratime zpét do trouby. Recky tvarohovy

kolac peceme jesté priblizné dalSich 10 minut. Upeceny kola¢ nechame vychladnout.

Recky tvarohovy kola¢ nakrajime a miZzeme podavat.



