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Suroviny

Porce: 4

- cibule 4 ks

- plnotu¢na horcice 5 1zice
- hovézi svickova 500 g

- maslo 2 Izice

- olivovy olej 2 1zice

- masovy vyvar 125 cl

- ocet 1 1zicka

- kysana smetana 250 cl
- citronova Stava 1 1zicka
- podle chuti

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- podle potreby

. sul 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Rusko

Pocet porci: 4

Postup:
Nakrajime maso na nudli¢ky. Cibuli oloupeme a nakréjime na kosticky.

Zahrejeme olej a hovézi nudlicky po vSech stranach zprudka opeceme. Radéji ve dvou porcich.
Vyjmeme je, priddme maslo a cibuli a za stdlého michéni opeceme dozlatova. Smés zaprasime


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

moukou a snizime teplotu. Vmichame vyvar, horcici a citronovou stavu, vySlehame a svarime v
hustou omacku. Nakonec priddme smetanu, maso a lehce vSe prohrejeme. Klasicky hovézi Stroganov
okorenime podle chuti.

Klasicky hovézi Stroganov podavame s platky na méasle osmahnutych zampiont, peCenymi brambory
a michanym salatem.



