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Suroviny

Porce: 1

- Cesnek 1 ks

- ocet 1 ks

- rajCatovy protlak 1 1zice
. sul 1 ks

. petrzelka 1 ks

- hladkd mouka 15 g

- maslo 30 g

- porek 50 g

Doba pripravy: 45 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Rumunsko

Pocet porci: 1

Postup:

Pérek nakrdjime na kousky dlouhé asi 3 cm a uvarime v osolené a mirné okyselené vodé domékka.
Vyjmeme je a nechame okapat.

Z masla a mouky pripravime svétlou jiSku, zredime ji vyvarem z pérku. Do takto pripraveného vyvaru
pridame rajcatovy protlak a kratce povarime. Ochutime ho soli, vmichdme utreny Cesnek, nadrobno

nasekanou petrzelku a nalijeme na poérek.

Poérkové ragu ihned podévame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

