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Suroviny

Porce: 12

- na ozdobu

- Slehacka 1 ks

- napln

- marmeldda 1 ks

- poleva

- Cokoladova poleva 2 balicek
. tésto

- olej 0.5 hrnek

- hruba mouka 2 1zZice

- vejce 4 ks

- prasek do peciva 1 balicek

- cukr krupice 0.5 hrnek

- kakaovy pudinkovy prasek 4 bali¢ek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 12

Postup:

V zadélavaci mise smichame cukr, vejce, pudinky, olej, hrubou mouku a prasek do peciva. Vzniklou
smés vylijeme do olejem vytrené a hrubou moukou vysypané dortové formy.

Pec¢eme v predem stfedné vyhraté troubé necelou pulhodinu. Zda je tésto dostatecné upecené


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

zjistime pomoci Spejle. Tu zapichneme do korpusu, a nelepi-li se tésto na Spejli, mame dopeceno.
Po vychladnuti vyklopeny korpus vodorovné prokrojime a dolni polovinu korpusu namazeme pikantni
marmeladou, poté priklopime druhou ¢asti. Cely sacher dort potreme polevou, nechame ztuhnout.

Pak sacher dort krajime a zdobime pred servirovanim Slehackou.

Pro obménu muzeme vmichat do zékladu na dort pudinky vanilkové a pristé nabidnout dort svétly.



