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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- smetana ke Slehani 1 kelimek
- napln

- merunkovy dzem 200 g

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

- poleva

- tmava Cokoladova poleva 200 g
- tésto

- vejce 4 ks

- kakao 1 1zice

- vanilkovy cukr 1 balicek

- maslo 125 g

- prasek do peciva 1 1zicka

- hladka mouka 60 g

- solamyl 60 g

- cukr krupice 125 g

- horka cokolada 125 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Rakousko

Pocet porci: 1


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Do misy ddme zmékly tuk, cukr, vanilkovy cukr, vejce, rozpusténou a zchladlou ¢okoladu, solamyl a
mouku smichanou s kakaem a praskem do peciva. VySlehame v hladké tésto.

Tésto rovnomérne rozlijeme do vymazané formy srnciho hrbetu a peceme v predehraté troubé.
Pokud chceme péct kulaty dort, tak pouZijeme dvojitou davku tésta. Doba peceni je individualni,

podle formy a vykonnosti trouby asi 25 - 30 minut.

Upeceny a vychladnuty sacher dort vyklopime a dvakrat rozkrojime. VSechny tri dily spojime
merunkovym dzemem. Cely dort pretdhneme rozpusténou ¢okoladovou polevou.

Rychly sacher dort pred servirovanim ozdobime $lehackou. Nakrajime jej a muzeme servirovat.



