Cokoladové valecky se zakysanou smetanou a
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Suroviny

. Sul 1 Spetka

- Chilli koreni 0.5 1zicka

- Zakysana smetana 1 Izice

- Vejce 1 ks

- Méslo 100 g

- Hladkd mouka 200 g

- Kakao 3 1Zice

- Cukr moucka 75 g

- Bila cokolada na polevu 100 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Z prosaté mouky, cukru, soli, vejce, masla, zakysané smetany a chilli kofeni vypracujeme tésto.
Zabalime do potravinové félie a ddme do lednice, alespon na hodinu vychladnout. Po vytazeni tésta z
lednice tvarujeme rukama z tésta valecky cca 1,5 cm Siroké a 3cm dlouhé. Valecky klademe na plech
ktery je vyloZen pecicim papirem. PeCeme v predehraté troubé zhruba 14 minut. Nechdme dobre
vychladnout. Kazdy konec valeCku muzeme obalit v bilé cokoladé rozpusténé.
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