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Suroviny

- Bila cokoladda 100 g
- Maslo 50 g

. Sul 1 Spetka

- Vejce 1 ks

- Méslo 100 g

- Hladkd mouka 200 g
- Rozinky 50 g

- Vlasské orechy 50 g
. Cokolada na vareni 50 g
- Mléko 50 ml

- Cukr moucka 75 g

Doba pripravy: 38 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika

Postup:

Vlasské orechy nasekame na mensi kousky. Tésto pripravime z mouky, cukru, masla, vejce, soli.
Vypracujeme. Do pripraveného tésta pridame vychladlé ¢okolddové mléko (¢okolddu na vareni
nasekame a rozpustime v horkém mléce), nasekané rozinky a orechy. Zpracujeme. Tésto nechdme
odpocinout v lednici alespon hodinu obalené do potravinové félie. Pomoci dvou 1zicek klademe na
plech vyloZeny pecicim papirem malé noky. Mezi sebou udrzujeme dostatecné odstupy. PeCeme v
predehraté troubé dozlatova. Nechame vychladnout. Bilou Cokoladu si rozpustime ve vodni lazni a za
stalého michani nechdme mirné vychladnout. Poté primichame ru¢nim slehacem maslo(50g).
Vzniklym krémem natirame vzniklé hrudky, vzdy plochou stranou k sobé.
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