Fazole po bretansku
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Suroviny

Porce: 2

- klobasa 150 g

. uzeny bucek 150 g

. fazole 250 g

- maly rajsky protlak 1 ks
- podle chuti

- koreni 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Polsko

Pocet porci: 2

Postup:

Fazole namocime nejlépe pres noc. Druhy dej je scedime a uvarime domékka. Ochutime korenim dle
vlastnich zvyku. Kupuji smés primo v Polsku.

Na péanvi si osmazime klobésu nebo péarek nakréjeny na kolecka spole¢né s uzenym biickem
nakrajenym na kostky. Klobasu s buckem priddme k fazolim, ochutime rajéatovym protlakem a

nechame povarit. Nedolévame vodu!

Fazole po bretansku podavame nejlépe s chlebem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

