Jazyk s polskou omackou

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- list bobkovy 1 ks

- pernik na strouhani 200 g
- ocet 2 Izice

- rozinky 1 ks

. povidla 1 1zice

- koreni nové 1 ks

- jazyk hovézi 1 ks

. sul 1 ks

- mouka 1 ks

- mandle 1 ks

- vino ¢ervené 2 lZice

- pepr cely 1 ks

- vyvar z jazyka 750 ml
- maslo 1 ks

- tymian 1 ks

- hrebicek 1 ks

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Polsko

Pocet porci: 1

Postup:

Vyvar se vSemi prisadami kromé rozinek a mandli dukladné provarime, procedime, priddme


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

oloupané mandle a prebrané rozinky a platky vareného a sloupnutého jazyka, nechdme dukladné
prohrat, podle chuti prisolime nebo prikyselime a podavame.



