Repa po polsku
Kategorie: Prilohy
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- maslo 100 g

- stedni ¢ervena repa 3 ks

- cukr 2 Izice

- ocet 1 1zice

. sul 1 1Zicka

- mlety ¢erny pepr 1 Spetka
Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Restovani

Zemé: Polsko

Pocet porci: 1

Postup:
Celé bulvy i se slupkou uvarime domékka, nejrychleji v tlakovém hrnci.

Poté repu oloupeme a vychladlou nastrouhdme na jemném struhadle. Doporucuji pouzit
mikrotenovou rukavici ¢i sacek, pomérné dost repa barvi.

Nastrouhanou repu orestujeme na panvi, priddme maéslo, cukr, sul, ocet a pepr. Mnozstvi pridame
podle chuti, zdlezi na mnozstvi repy.

Repu podavéame jako prilohu napt. ke kufeti.


http://www.senzarecepty.cz/recept/prilohy/

